Zutaten: Zubereitung:

150 g Cashew-Niisse 1. Niisse, Zwiebel und Sellerie ohne Farbe anschwitzen

2 mittelgrofle Zwicebel - klein geschnitten
2. mit der Gemiisebriihe aufgieﬁen und ca. 15 Minuten

150 g Sellerie - kleinwﬁrfelig geschnitten kischeln lassen

1 Liter Gemiisebriihe

3. in einem Standmixer plirieren
1o ml Zitronensaft

vegane Kochcreme/Sahne - optional 4. Nochmals in Topf fiillen - mit Salz u. Ingwer

Salz, Ingwerpulver abschmecken

5. optional: jetzt Sahne unterriihren - nicht mehr

aufkochen
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